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Presseinformation

Bakerman hat sich Bio zertifizieren lassen

e Der Tiefkihlbackwaren-Spezialist besteht Bio-Zertifizierung nach EG-
Oko-Basisverordnung und darf das Biosiegel ab sofort fur ausgewéahite

Artikel nutzen

Gronau, 21. September 2020 — Erstmalig hat sich Bakerman nach EG-Oko-
Basisverordnung (EG) Nr. 834/2007 Bio zertifizieren lassen. Eine zugelassene
Oko-Kontrollstelle hat das Gronauer Unternehmen nach EU-Rechtsvorschriften
fir den 6kologischen Landbau kontrolliert und zertifiziert. Das Biosiegel schafft
Transparenz und unterstreicht, dass die Qualitatskriterien, die durch die EU-
Rechtsvorschriften fir den 0©kologischen Landbau vorgegeben werden,
eingehalten werden. Laut einer Studie des Bundesministeriums fur Erndhrung
und Landwirtschaft, sind die drei wichtigsten Grinde fur den Kauf von
Biolebensmitteln: die artgerechte Tierhaltung, Regionalitat sowie Umweltschutz.
Vermeidung von Pflanzenschutzmittelriickstdnden, die Einhaltung von
Sozialstandards und die Frische der Lebensmittel sind weitere Beweggrinde fur

den Verzehr von Biolebensmitteln.

,Nicht nur bei unseren Kunden, sondern auch bei den Endverbrauchern tragen wir
Verantwortung und setzen uns stetig mit ihren Bedurfnissen auseinander. Das
Biosiegel wird immer beliebter und wichtiger denn je flr Endverbraucher. Wir méchten
unseren Kunden daher Produkte anbieten, die den Bio-Standard erfullen und fir mehr
Transparenz in der Auslage sorgen, betont Maike Birse-Hanning, Leitung
Qualitditsmanagement. Auch Heiko Thees, Inhaber von Bakerman freut sich tber die
Zertifizierung: ,Fur die Herstellung unserer Bio-Produkte, die vor allem unseren Pizza-

Bereich abdecken, verwenden wir ausschlief3lich hochwertige Bio-Rohstoffe. Daher



freuen wir uns auch sehr, dass wir zukinftig das Biosiegel verwenden durfen und

unseren Kunden erstklassige Bio-Backwaren anbieten kénnen.*
Uber Bakerman

Bakerman wurde 2007 in Gronau gegruindet und ist bis heute inhabergefuhrt. Die damit
einhergehenden  kurzen Entscheidungswege, kombiniert mit der hohen
Fachkompetenz, haben das Unternehmen innerhalb von 13 Jahren zu einem der
Innovationstreiber und Trendsetter der Branche gemacht. Heute erzielt Bakerman mit
insgesamt 50 Mitarbeitern am Standort Gronau einen Umsatz von 100 Millionen Euro.
Als Spezialist fur Qualitatsbackwaren im sif3en wie auch herzhaften Bereich, bietet
das Unternehmen, neben den Klassikern vor allem innovative Produkte mit
handwerklicher Anmutung aus hochmodernen Produktionsanlagen. Seit 2020 runden
Snacks mit vegetarischen Fleischalternativen das Sortiment von Bakerman ab.
Zertifiziert nach IFS ,Higher Level“ und mit langjahriger Branchenerfahrung, begleitet
Bakerman Kunden auf hoéchstem Niveau. Dank der Kompetenz qualifizierter
Backermeister in dem Entwicklungsteam, kann Bakerman neue Trendprodukte
vorstellen und auf individuelle Kundenwiinsche schnellstens eingehen. Zur
Geschaftsleitung gehdéren heute Heiko Thees (Inhaber), Marcel Krug
(Geschaftsfuhrer), Friedhelm Leuders (Prokurist), Falk Loffler (Prokurist) und Wilhelm
Vol3 (Prokurist).
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